Aperitif

Glas Sekt ,,Hausmarke* Nobling brut 1dl € 520
Flasche ,,Hausmarke* 0,75 It € 32,50
Nobling Brut mit Creme de Cassis oder Pfirsichlikér 1dl € 6,20
Sherry trocken (fino) oder medium 5cl € 4,90
- Portwein — Saint Clair, Tawny Port 5 Cl € 4,90
&\\C}/ Campari Soda/Orange € 5,560/6,00
e Jl San Pelligrino Bitter (alkoholfrei) mit Eis € 4,50
== ...mit Orangensaft € 5,00
Hugo € 6,90
Aperol Spritz / Rhabarber Spritz / Limoncello Spritz € 6,90
Lillet Wild Berry € 6,90

\/orweq vielleicht eine .....und ein.....

FlGdlesuppe € 580

Cremesuppchen vom Kurbis mit gerdsteten Kernen € 6,50

........................ und gebratenem von der Dorade € 9,80

Adler’s NUssle-Salat mit Speck und Brotcroutons klein € 7,90
groB € 11,90

Bunter Salatteller mit Blattsalaten und Rohkostsalaten (Hausdressing) € 6,80

Blattsalat mit gerdsteten KUrbiskernen (Essig/Ol Dressing) € 6,20

und gehobeltem Parmesan

Adler’s NUsslesalat mit KUrbis-Ravioli und gehobeltem Parmesan € 9,50

Graved Lachs an Salatbouquet / Honig-Senfsauce mit Butter und Toast € 13,50

Wildzeit

Wildgoulasch mit einer Preiselbeerbirne, € 25,50

Apfelrotkraut und Spatzle

Larte Rehschnitzel mit Steinchampignons in Rahmsauce, € 32,50

Preiselbeerbirne, Apfelrotkraut & Kartoffelkroketten

Wildererteller: Leckeres Rehschnitzel mit Rahm-Champignons, € 28,50

RehfleischkUchle und Goulasch an einer Preiselbeerbirne

mit Apfelrotkraut, WirsinggemuUse und Spatzle

Hausgemachte RehfleischkUchle mit Schalotten in Burgundersauce, € 18,50

Wirsinggemuse und Kroketten

Weinempfehlung (Chefs Lieblings-Roter) zu unseren Wildgerichten
Masca del Tacco Susumaniello 2019 0,75 | € 28,00

Masca del Tacco Susumaniello ist elegant und kraftvoll mit reifen Tanninen,
Aromen von Blaubeeren und reifen roten Friichten und mit einem langen Abgang



Klassisch gut

Paniertes Schnitzel mit Pommes Frites ** € 15,20
Cordon-Bleu (vom Kalb) mit Pommes Frites € 26,50
Kleines Cordon-Bleu vom Schweinerucken mit Pommes Frites € 19,50
Schweinemedaillons mit Steinchampignons in Rahmsauce ** € 22,50
und hausgemachten Spdatzle

Entrecote ca. 230 g an Pfeffersauce mit Pflannengemuse € 30,50
und Pommes Frites

Entrecote mit Schalotten in Burgundersauce, € 30,50

dazu Wirsinggemuse und Kroketten

Die mit ** gekennzeichneten Speisen erhalten Sie auch als kleinere Portion, NachlaB € 2,00

Schlemmer—MenU

e Graved Lachs an Salatbouquet mit Honig-Senfsauce

e Fladlesuppe

\\/’“/J/\\ e Entrecote mit Schalotten in Burgundersauce
\:\/ dazu Wirsinggemuse und Kroketten

e Schwedenbecher: Bourbon-Vanilleeis
Mentu € 47,00 mit ApfelpUree / Sahne und Eierlikdr im Glas

Tellerqerich’re und Salate

Gutsherrentoast € 16,90
Schweinefilet auf Toast mit Champignons & Kdse Uberbacken und bunten Salaten garniert

LUricher Kalbsgeschnetzeltes mit Stein-Champignons in Rohmsauce € 22,50
dazu Spatzle

Bunter Salatteller mit Blatt- / Rohkost- Salaten € 18,50

und gebratenen Kalbspldtzchen

Chef-Salat mit Melone & luftgetrocknetem - Serrano- Schinken / € 17,50
Salami, Tomaten, Oliven & gehobeltem Parmesan

Gourmetsalat (Blattsalat) mit gebratenen Fischen € 25,50
an Sauce Remoulade

Entrecote (230 g) mit Krduterbutter und bunten Salaten umlegt € 26,50



Fleischlos

Hausgemachte Pilz-Gemuse-Kichle an Tomatencoulis Vo € 18,50
mit mediterranem Gemuse und Basmatireis
Champignontoast: Champignons ,alla creme* mit Kase € 15,50

Uberbacken und bunten Salaten umlegt

Lweierlei gefullte Nudeltaschen, Kurbis-Ravioli & Stein-Pilz-Panzarotti € 17,00
mit mediterranem Gemuse an Schnittlauchsauce
mit gehobeltem Parmesan

Vegetarisches Menu

e Blaftsalat mit gehobeltem Parmesan /%2\
und gerdsteten KUrbiskernen \@\

e Hausgemachte Pilz-Gemuse-KUchle
an Tomatencoulis mit mediterranem Gemuse
und Basmatireis
e Duett von Cassis- &
MenuU € 32,00 Passionsfrucht- Sorbet
an Fruchtmark und Frichten

Aus Meer & See

Gebratener Zander & Lachs auf mediterranem GemdUse, € 26,50
an Proseccoschaum, dazu servieren wir Basmatireis

Gebratenes Filet von der Dorade auf Rahm-Wirsing € 25,50
an Stein-Pilz-Panzarotti mit einer Krduter-KUrbiskern-Pesto

Kleines FischmenuU
Fischmenii

Cremesuppchen vom Kurbis mit
Gebratenem Zanderfilet

PRI

Gebratenes Filet von der Dorade auf Rahm-Wirsing

an Stein-Pilz-Panzarotti mit einer Krduter-Kurbiskern-Pesto
BRI

Duett vom Créme Brilée & Cappuccino-Eis
an Beerenmark mit Frichten

Menu komplett € 42,50




V@SQGI’

GroBer Salatteller Adler mit Ei und Schinken € 14,50
Wourstsalat einfach € 9,80
Wourstsalat "Elsdsser Art" € 10,20
Wurstsalat garniert mit feinen Salaten € 12,80
Wurstsalat mit Kase, garniert mit feinen Salaten € 13,20
Schinkenbrot (mit ronem oder gekochtem Schinken) oder Kasebrot € 10,50
Lachsbrot mit Graved Lachs und Sahnemeerrettich € 13,50
[usaitzliches
Bratensauce € 1,00 Rahmsauce € 1,50
Rahmsauce mit Pilzen € 2,00 Krauterbutter € 1,50
Ketchup oder Majo € 1,00

S UBe Ecke:

Vanilleeis heiBen Himbeeren oder Schokoladensauce mit Sahne € 8,80
Schwarzwaldbecher / mit Schokoladen- und Vanilleeis, € 9,50

/ Schattenmorellen, Kirschwasser und Sahne

Eiskaffee oder Eisschokolade € 7.50
Duett von Creme Brllée und Cappuccino-Eis € 9.50
an Beerenmark mit Frichten

Dumme Nuss... Walnusseis mit Nusslikdr und Sahne € 8,50
Grand Marnier- Parfait an Beerenmark mit Frichten € 8,50
Zitronen-Sorbet mit Winzersekt € 8,50
Schwedenbecher: Bourbon-Vanilleeis € 7,50
mit ApfelpUree / Sahne und Eierlikdr im Glas

Trilogie von Desserts ...... lassen sie sich Gberraschen € 11,80
Eis-Late Macchiato € 7,50
Eissorten:

Vanille, Erdbeere, Schokolade, Cappuccino, Walnuss je Kugel € 2,00
Sorbets:

Cassis-, Zitrone- und Passions- Fruchtsorbet je Kugel € 2,50
Portion Schlagsahne € 1,00

Bedienungsgeld und 7 % Mehrwertsteuer im Preis enthalten

Die von uns verarbeiteten Lebensmittel & Getrdnke kdnnen laut Gesetzgeber wie folgt Zusatzstoffe enthalten:
Farbstoffe, Konservierungsstoffe, Antioxidationsmittel, Geschmacksverstarker, gewachst, geschwefelt, Phosphat,
SUBungsmittel, Nitritpdckelsalz, chininhaltig und coffeinhaltig. z. B. Coca Cola = Farbstof

Weiter Information Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertrdglichkeiten ausldsen
kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unsereren Servicemitarbeiter!




